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AiBouoa I. Kavdapakng, Epy. FTaAakTokopiag

09:30 MAIZTPOY EAévn, KatevBuvon: Zuotiuara Awoxeipiong Mowdtntag & AcddAelag
Tpodipwv

«KAwvornoinon kot ueATn NG neploxns Evapéne avrypawnc tov nAaocuitdiov pSMA198
Tou Streptococcus macedonicus ACA-DC198 atov Lactococcus lactis MG163»

Tpiuehng Eritpornn: KaB. EuB. ToakaAidou, Av. KaB. N. TapavtiAng, Em. KaB. M. Ikavdaung

10:10 KONTOY — BPETTOY Xapig, KatevBuvon: Biodiepyacicg Tpodipwv kat BoSlwAiotipla

«Aélonoinon amoBAntou amé Biounyavikn Slepyacia mapaywyn¢ xaptou w¢ mnyn
QALVOALKWY CUCTATIKWV KOl W¢ FPEMTIKO UECO yla ULKPOBLaKn mapaywyn NAEKTPLKOU
oééoc»

TpwueAng Emtpornn: Em. KaB. Am. Koutivag, Em. KaB. 2. MamavikoAdou, Em. Kab. I. Kolukog

10:50 ZKIAAAPEZHZ ApyUpng, KatsbBuvon: Blodilepyaoisg Tpodipwv Kot BloSlwALotrpLo

«BeAtiotomoinon tn¢ mapaywyns uitkpoBiakou Aimoug ano anéBAnta tn¢ Biounyaviog
TPOYIUwWV»

TpweAng Emtpory: Em. KaB. Am. Koutivag, Em. KaB. 2. MNamavikoAdou, Em. Kab. 1. Kovkog
11:30 AIAAEIMMA

12:00 MMNAAAZKA Mapiva, KateuBuvon: Blodiepyaoieg Tpodipwv Kat BloSwAlotrpla

««MeAétn tn¢ Bilotexvodoyiknc mapaywyns 1,3-mponavodioAns péow BaKTnplaKwv
Jupwoswv»

TpwueAng Emtpony: Em. KaB. 2. NamavikoAdou, En. KaB. Amn. Koutivag, Emn. Ka8. I. KoUukog

12:40 MAPKOMNOYAOY Awkartepivn, KatevBuvon: Blodiepyaoisg Tpodipwv kat BloSwAilothpla

«MeAétn tn¢ Biotexvoloyiknc mnapaywyns 2,3-8outavodloAns uéow Baktnplakwv
JuuwWoEwV»

TpwueAng Emtponn: Em. KaB. 3. NamavikoAdou, Em. KaB. Ar. Koutivag, Av. Kab. N. 3toddpog



